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Lapastatruciolo
Il regalo di Marchesi
per Salone ed Expo

Svelata ieri con gli Amici di Como a Villa d’Este,
accompagnera la vetrina del Mobile a Milano
«Questi sapori, un omaggio ai nostri artigiani»

MARILENA LUALDI

CERNOBBIO

mssssm Unaricettacherende
omaggio agli artigiani della
Brianzae che conduceaExpo,
passando daunaltroappunta-
mentomondiale: 'imminente
Salone del Mobile di Milano.

La“pastatruciolo” ¢ diven-
tata ufficialmente realta ieri
sera a Villad’Este, dove Gual-
tiero Marchesi ¢ arrivato con
Pimprenditore canturino Mau-
rizio Riva a presentarla agli
AmicidiComo:«Sicuramente
sarauno deimieidue piatti per
l’esposizione universale. Ed &
proprio nato dalla collabora-
zione con Maurizio».

Unbattesimo del fuoco, anzi
del piatto in pienaregola, dopo
che I'idea era appunto fiorita
nei mesi scorsi.

Inparticolare aridossodella
scorsa Festa del legno si era
cominciatoaparlare diquesta
ricetta: «Non misottrarro alla
realizzazione di questo primo
piatto - aveva detto lo scorso
autunno lo chef, che € anche
Ambassador per Expo 2015 -
ma non posso dire molto di
pifl».

Laricetta

Ieriseralacreazione culinaria
estata presentatae servitada-
vantiagliAmici di Como nella
cornice prestigiosa di Villa
d’Este.

Lanovita durante lariunio-
ne degliAmicidi Comoche ha
visto entrare nuovi 14 associati,
allapresenza del governatore

Roberto Maroni e del prefetto
Bruno Corda. «Un momento
emozionante,laprossimavolta
civedremoallago conilmonu-
mento di Libeskind» ha detto
il presidente Silvio Santambro-
gio accanto a Daniele Brunati.

Massima curiosita perd per
la sorpresa annunciata dallo
chef. Lapastaappare simile ai
trucioli dilegno chericoprono
iltavolo deifalegnami, il tutto

=

«La prossima volta
ci rivedremo al lago
con il monumento

di Libeskind»

SILVIO SANTAMBROGIO
PRESIDENTE AMICI DI COMO

=
«l ristoratori
del nostro territorio

la servano

at loro clienti »

MAURIZIO RIVA
IMPRENDITORE

condito con burro e zafferano.
Sapori, forme e coloriconcor-
rono a evocare il lavoro e la
creativita deifalegnamibrian-
zoli.

Gliingredienti, oltre ai “tru-
cioli”, sono appunto burro, zaf-
feranoin stigmi, gocce dilimo-
ne, sale e riso crunchy nero.
Quest’ultimo vengono cosparsi

sullapasta conditaconlasalsa
allozafferano. Perunlookim-
peccabile, Marchesiimmagina
anchel'utilizzo di un piatto ne-
ro. Unaricetta che saraamba-
sciatrice di Expo, a fianco di
un’‘altra pensata da Marche-
si,dedicata invece al riso.

Ma questa pasta € speciale,
nonsolo perlafantasiaattenta
allarealtachesirispecchianel
lavoro quotidiano deibrianzoli
nel mondo dell’arredo.

Se la sua destinazione uffi-
ciale e ’Esposizione universa-
le, va detto che c¢’¢ un altro,
cruciale aspetto che staacuore
aMaurizio Riva: «Cheiristora-
toridelnostro territorio cise-
guano, lapreparino e laservano
ai clienti che arriveranno nei
loro locali. A partire natural-
mente daivisitatori di Expo».

Primo round

Maquesto piattobrucia le tap-
pe.nonacaso. Comparecioé a
venti giorni da Expo, quindi
tracciando la strada verso
Peventomondiale. Eanche ve-
ro tuttaviache settimana pros-
simainizierail Salone del Mo-
bile.

Perlaprecisioneallafieradi
Milanoil pianeta accorrera qui
damartedifinoadomenicaper
ammirare eacquistare le crea-
zionidel Distretto della Brian-
za.

E gia da lunedi ci sara una
follainternazionale nel Fuori-
salone di numerose e impor-
tantiaziende del mobile, anche
della provincia di Como. m
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I trucioli allo zafferano
di Gualtiero Marchesi

Ingredienti per 4 persone:

gr 320 trucioli
gr 80 burro

gr 3 zafferano id.]stiémi\
gocce di limone 2

PREPARAZIONE:

Sciogliere il burro in una casseruala
a fuoco basso per evitare che sfri-
goli, stemperarvi gli stigmi di zaf-
ferano, aggiungere alcune gocce di
limone, aggiustare di sale ed emulsio-
nare con poca acqua, tenere in calda.
Cuocere i trucioli di pasta in abbondante
acqua salata fino a cottura, scolare, condire can
la salsa allo zafferano, impiattare preferibilmen-
te su un piatto nera, cospargere con i chicchi di
riso crunchy nero e servire.

u il
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2
E nato un nuovo piatto

1. 3.Gualtiero Marchesi in una
immagine del suo sito e sotto
durante un intervento alla
Riva. Ha lanciato la pasta
truciolo 2. Un piatto pensato
insieme a Maurizio Riva
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